
 
 

S  P  E  I  S  E  N  K  A  R  T  E 
 

Vorspeisen/Salat 
 

Gambas-Fenchel-Salat auf schwarzen Linsen 
12,00 

 
Kleiner gemischter Salat 

6,50 
 

Pablos Lieblingssalat mit Apfel, Sesam, Mandeln  
& gebratenem Speck 

13,00 
 

Salate und Gemüse der Saison mit: 
 

gebratener Hähnchenbrust 15,00 
gebratenen Gambas 17,00 

 
Pasta 

 
Schwarze Tagliatelle mit Erdbeeren, grünem & weißem Saprgel 

in Honig-Limetten-Sauce mit grünem Pfeffer 
16,00 

 
Penne mit gebratener Hähnchenbrust, Chorizo, getrockneten  

Tomaten, Oliven, Rucola & frischem Parmesan 
18,50 

 

Spaghetti aglio e olio con peperoncini e gamberoni 
(Spaghetti in Knoblauchöl mit Chili & Gambas) 

18,50 
(Vegan 12,00) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

Hauptspeisen 
  

Lammkoteletts vom Grill mit Patatas fritas & kleinem Salat 
28,00 

 

Hähnchenbrustfilet mit karamellisierten Erdbeeren, 
gerösteten Pistazien & Gran Marnier 

24,00 
 

Rumpsteak vom Grill 
auf einem Spargel-Datteln-Orangen-Bett 

30,00 
 

Lachsfilet mit Mango & grünem Spargel in 
Cocos-Curry-Sauce mit Jasminreis 

28,00 
 

Schwertfischsteak vom Grill mit Riesenkapern, 
grünem Pfeffer, frischen Kräutern & Knoblauch 

27,00 
 

Wolfsbarsch oder Dorade vom Grill gefüllt mit  
Knoblauch und frischen Kräutern 

32,00 
 

Dessert 
Crema Catalana 

6,00 
 

Weißes Schokoladensüppchen mit frischen Erdbeeren 
8,50 

 

Eis von "Plückthun" (verschiedene Sorten) 
Kugel 2,50 

 
Weinempfehlung 

„Excess rose“ 
Chateau Penin – Bordeux Frankreich 

                        100 % Merlot, leicht & frisch… 
 

  0,2l    7,00 
 0,5l  17,00 
0,75l  25,00 

 


